
 

MENU BANQUETS  

AUTOMNE 2025 

Menu Entrée Plat Dessert : 68 € 
Menu Entrée Poisson Viande Dessert : 88€ 

 
 

Foie gras de Canard mi – cuit  
Coing, miel, pistaches 

Ou. 
Velouté de Potimarron aux épices  

Crème fouettée à la noisette. 
❖ 
 

Pêche de Bretagne cuite au naturel 
Ragout de lentilles corail d’Alsace, carottes et agrumes.  

Et / Ou. 
Piece de Veau 

Champignons, oignons confits et jus poivré. 
❖ 
 

Pomme et sirop d’érable en déclinaison gourmande.  
Et / Ou. 

Tout Chocolat en textures.  
 
 
 
 
 

Composition de 3 morceaux de fromages de Maître Antony 12 € 
 
 
 

Accord de boissons  
 

Apéritif, 2 verres de vin, ½ eau minérale, café : 36€ 
Apéritif, 3 verres de vin, ½ eau minérale, café : 46€ 

 

   



 


