
 

MENU BANQUETS  

AVRIL JUILLET AOÛT 2025 
 

Menu Entrée Plat Dessert : 68 € 
Menu Entrée Poisson Viande Dessert : 88€ 

 

 
Foie gras de canard mi-cuit 

Cerises noires, vinaigre de fruits rouges, mélisse 
Ou. 

Velouté froid de courgette 
Crème de chèvre frais, tartare de truite fumée maison 

❖ 
 

Pêche de Bretagne au naturel (selon arrivage) 
Salade fraîche de fenouil et quinoa d’Alsace, sauce vierge 

Et / Ou. 
Le filet de volaille fermière d’Alsace 

Ratatouille, espuma de pomme de terre, jus à la sarriette 
❖ 
 

Abricot et vanille en gourmandise 
Ou. 

Tout chocolat en textures 

 

 
Composition de 4 morceaux de fromages de Maître Antony 17 € 

 
 
 

Accord de boissons  
 

Apéritif, 2 verres de vin, ½ eau minérale, café : 36€ 
Apéritif, 3 verres de vin, ½ eau minérale, café : 46€ 

 

   


