
 

MENU BANQUETS  

OCTOBRE NOVEMBRE DÉCEMBRE 
2024 

Menu Entrée Plat Dessert : 58 € 
Menu Entrée Poisson Viande Dessert : 78€ 

 

 
Nougat de Foie gras de Canard  

Travail autour de la poire et de l’amande 
Ou. 

Truite fumée 
Crème aigrelette, sauce vierge à la pomme granny smith 

❖ 
 

Pêche bretonne 
Butternut, échalotes confites, sabayon au crémant d’Alsace 

Et / Ou. 
Pièce de veau 

Céleri, champignons des bois, jus de veau infusé aux épices 
❖ 
 

Pommes et érable en gourmandise  
Ou. 

Composition chocolat noix de pécan 

 

 
Composition de 4 morceaux de fromages de Maître Antony 17 € 

 
 
 

Accord de boissons  
 

Apéritif, 2 verres de vin, ½ eau minérale, café : 36€ 
Apéritif, 3 verres de vin, ½ eau minérale, café : 46€ 

 

   


