
 

MENU BANQUETS AUTOMNE 2024 

Menu Entrée Plat Dessert : 58 € 
Menu Entrée Poisson Viande Dessert : 78€ 

 

 
Foie gras de Canard mi – cuit  

Confit de quetsches à la bière brune, noix soufflées 
Ou. 

Tartare de truite saumonée 
Pistaches, condiment César 

❖ 
 

Pêche de Bretagne au naturel  
Espuma pomme de terre, ratatouille safranée,  

sauce vierge à l’huile de noisette 
Et / Ou. 

Volaille jaune en ballotine 
Aubergine confite, fricassée de girolles au beurre d’ail, 

  jus de volaille tomaté 
❖ 
 

Figues et framboises en gourmandise  
Ou. 

Composition chocolat noisette 

 

 
Composition de 4 morceaux de fromages de Maître Antony 17 € 

 
 
 

Accord de boissons  
 

Apéritif, 2 verres de vin, ½ eau minérale, café : 36€ 
Apéritif, 3 verres de vin, ½ eau minérale, café : 46€ 

 

   


