
MENU DÉGUSTATION 

Ce menu est servi pour l’ensemble des convives de la table 
Samedi et dimanche midi jusqu’à 12h30, tous les soirs jusqu’à 20h15 

 
125 € 

 
En 7 services, laissez-vous guider  

par les inspirations du chef et de sa brigade 
 

MENU PLAISIR 

     95 €  
 

Harmonie de tomates anciennes 
Tapenade de tomates fermentées et olive de Kalamata, crème au pain brûlé 

❖ 
 

Œuf cuit à 64°C  
Girolles, canard fumé, sabayon au vin jaune 

❖ 
 

Thon rouge juste saisi 
Poivron farci aux petits légumes, späetzlés en salsa verde, condiment vierge 

❖ 
 

Gibier d’été 
Mole rojo, gyoza au caviar d’aubergine fumée,  

aubergines grillées au barbecue, mélisse 
❖ 

 
Figues rôties au miel de Riedisheim 

Framboises déclinées en textures, délicate touche de Chartreuse 
Ou. 

 

Intensité de chocolat 
Onctueuse crème glacée au sarrasin 

 
 
 
 
 

  
Tout changement sur les menus entraînera un supplément de 15 € 

Les plats des menus peuvent être servis à la carte, au tarif de 
28 € l’entrée, 42 € le plat et 18 € le dessert 

Au-delà de 6 personnes, merci de choisir un des menus 

Accords du sommelier 

2 verres ~ 25€ 

3 verres ~ 35€ 

4 verres ~ 45€ 

5 verres ~ 55€ 
 

 



MENU DÉCOUVERTE 

75 €  
 

Harmonie de tomates anciennes 
Tapenade de tomates fermentées et olive de Kalamata, crème au pain brûlé 

❖ 
 

Thon rouge juste saisi 
Poivron farci aux petits légumes, späetzlés en salsa verde, condiment vierge 

❖ 
 

Gibier d’été 
Mole rojo, gyoza au caviar d’aubergine fumée,  

aubergines grillées au barbecue, mélisse 
❖ 

 

Figues rôties au miel de Riedisheim 
Framboises déclinées en textures, délicate touche de Chartreuse 

Ou. 
 

Intensité de chocolat 
Onctueuse crème glacée au sarrasin 

 
 

 
Notre cuisine s’écrit au gré des saisons et de la richesse de notre terroir alsacien 

  
 
 
 
 

 
Les menus «Plaisir» et «Découverte», 

peuvent être proposés en version végétarienne 
 

Tous nos plats sont faits maison, et élaborés à partir de produits frais 
Toutes nos viandes proviennent de la communauté européenne 

 
 Prix service compris 

Les paiements par chèque ne sont plus acceptés  

Fin strüdel de Munster à la choucroute gouttelettes de miel d'Alsace 
Recette de Jean-Marc Kieny 

17€ 
 

Composition des fromages du moment 
Sélectionnés par nos Maîtres affineurs, Bernard et Jean-François Antony   

"Fromagerie Antony" à Vieux-Ferrette 
17€ 

 
 

 


